
四川省郫县豆瓣股份有限公司

350吨干椒采购项目
招 标 文 件

招 标人：四川省郫县豆瓣股份有限公司
2025年11月
第一章 招标公告
四川省郫县豆瓣股份有限公司拟对“350吨干椒”采购项目进行招标，设置两个标段，采取竞争性磋商方式，兹邀请相关供应商参加投标，两个标段分别选取1家干椒供应商（可同时中标）。

1．项目概况与招标要求

1.1项目名称：

Ⅰ标段：四川省郫县豆瓣股份有限公司200吨红龙23干椒采购项目。

Ⅱ标段：四川省郫县豆瓣股份有限公司150吨美国红干椒采购项目。
1.2招标范围：

1.2.1 Ⅰ标段：负责200吨红龙23干椒供货工作。

1.2.2 Ⅱ标段：负责150吨美国红干椒供货工作。
1.3合作期限：2025年11月-2026年1月。

1.4 招标限价：Ⅰ标段红龙23干椒限价13400元/吨，Ⅱ标段美国红干椒限价13450元/吨。

1.6定价机制：合同执行过程中无论市场价格涨跌，均按本次中标价格执行。

1.7质量要求：精选脱帽干椒。水分≤18%，（散籽率+含籽率）比例≤28%，红龙23色价≥14，其它指标详见《干辣椒（豆瓣类）入场验收标准（试行）》。
1.8送货要求：安德厂区每日加工约9吨，需持续供货加工；宋家林厂区单日加工量约20吨，根据我司安排到货，到货后待我司检验合格后卸货。

1.9结算周期：1个月为一个结算周期，具体以合同约定为准。

1.10检测费用：按公司要求送第三方检测，费用由中标单位承担。
2.参选人资格要求：提供营业执照、供货能力承诺函。

3.报名资格获取

报名资格自2025年11月8日至2025年11月11日上午9：00时至下午16：30时（北京时间，法定节假日除外）在四川省郫县豆瓣股份有限公司（郫都区中国川菜产业园区永安路333号）或通过下方联系方式获取电子档报名。

4.投标文件内容
4.1Ⅰ标段红龙23干椒：营业执照复印件（必须）、询价单（必须）、200吨红龙23干椒供货能力的承诺函（必须）、异物控制方案、应急响应方案、200吨及以上的干椒业绩。

4.2Ⅱ标段美国红干椒：营业执照复印件（必须）、询价单（必须）、150吨美国红干椒供货能力的承诺函（必须）、异物控制方案、应急响应方案、150吨及以上的干椒业绩。
5.投标文件的递交

5.1 现场递交（邮寄）投标文件递交的截止时间（招标截止时间，下同）时间：2025年11月 12日16:30（北京时间）。地点：四川省郫县豆瓣股份有限公司（郫都区中国川菜产业园区永安路333号）。
5.2逾期送达的或者未送达指定地点的投标文件，由投标人自行承担后果，招标人不予受理。

6．联系方式

招 标 人：四川省郫县豆瓣股份有限公司
地    址：四川省成都市郫都区中国川菜产业园区永安路333号
邮    编：611730

联 系 人：熊先生
电    话：15700497232
 评分标准

    1.资格初审必备条件标准：

	序号
	项目内容
	合格条件

	1
	营业执照
	三证合一营业执照副本复印件（加盖公司鲜章）。

	2
	承诺函
	供货能力承诺函

	3
	不接受联合体投标
	非联合体（未提供联合体声明，则默认为非联合体）。


2.评分明细表：

	序号
	评分因素
及权重
	分　值
	评分标准
	说    明

	1
	报价
	80
	1、各投标人有效投标总价的算术平均值为基准价，基准分70分。
2、投标报价与基准价相比，每高1%扣1分，最多扣10分；每低1%加1分，最高加10分，不足1%的按四舍五入计算。
	/

	2
	异物控制方案
	10
	根据投标人在干椒异物控制方面，所采取的设备设施、工艺流程、员工操作规范等的描述进行排名分别得：10分、7分、4分、1分，可并列得分。
	未提供此项不得分。

	3
	应急响应方案
	5
	根据投标人在应急响应方案（如突发订单处理）、质量问题的响应时效（如24小时内处理）、运输保障等描述进行排名得分：5分、4分、3分、2分，可并列得分。
	未提供此项不得分。

	4
	业绩
	5
	Ⅰ标段：投标人自2021年至今的类似业绩，每提供一个合同数量大于等于200吨的业绩，得2.5分，最高得5分。

Ⅱ标段：投标人自2021年至今的类似业绩，每提供一个合同数量大于等于150吨的业绩，得2.5分，最高得5分。
	提供合同复印件，加盖公章。


第三章 干辣椒（豆瓣类）入场验收标准（试行）
一、运输、包装要求

	序号
	项目
	要求
	检测频率及方法
	拒收标准
	扣款标准

	1
	运输车辆情况
	（1）运输车辆车厢应保持清洁、卫生、无泥沙；

（2）不得与有碍食品安全的物品（如家禽、家畜、农药等）混运；

（3）雨天使用防雨措施；

（4）运输包装物及附件（如包装袋、绳子等），卸完货后应返回到送货车辆，过磅除皮后在厂区外自行处理；

（5）除皮过磅时严禁水箱放水。
	每批，目测
	不符合标准要求
	（1）第（1）—（3）条不符合采取拒收；

（2）第（4）条不符合，加上包装及运输附件后二次过磅；

（3）第（5）条不符合，采取将水箱灌满后二次过磅，并处罚款1000元。

	2
	包装
	（1）采用不带丝、屑，无异味的包装袋；

（2）干椒包装袋须密实，经纬交错处不同时断丝，无散边，口袋无缝线脱针、断线、未缝住、卷折边现象；

（3)干椒包装袋不应给干椒带来食品安全隐患；

（4）每车提供对应物料标签（含名称、品种、产地、脱帽时间、脱帽地点等信息）。
	每批，目测、鼻嗅
	包装袋不符合标准要求，有异味、包装袋有破损、散边、断线等异物隐患较大。
	不符合要求者，拒收。


二、验收标准

1.基本要求

	序号
	项目
	要求
	检测频率

及方法
	让步接收范围
	拒收标准
	扣款标准

	1
	品种
	异品种椒≤1.0%
	每批，目测、对照，随机取样1kg以上、选取、称重、计算。
	1.0%＜异品种椒≤4.0%
	异品种椒＞4.0%
	1.0%＜异品种椒≤4.0%时按200元/吨扣款。

	2
	外观
	（1）形状基本一致，果面洁净，果面色泽一致，油亮光洁；

（2）辣椒长度大小与样品基本相符。

（3）气味和滋味正常，干湿适度（身干散籽）。
	每批直接目测，与样品对比。
	与样品略有不同
	与样品差异较大
	与样品略有不同，协商扣款事宜。

	3
	色泽
	鲜红色、紫红色或暗红色，与样品色泽基本一致。
	每批目测。
	与样品略有不同
	与样品差异较大
	与样品略有不同，协商扣款事宜。

	4
	异色椒率（黄梢、花壳、白壳、黑斑）
	≤2.0%
	取样结合车上静态取样和在线动态取样，取样覆盖整批货物前、中、后三个点位，共抽取1kg以上样本，选取称重、计算平均值。
	2.0%＜异色椒≤4.0%
	＞4.0%
	（1）2.0%＜异色椒≤4.0%时，按200元/吨扣款或协商是否拒收处理。

（2）加工过程中发现异色椒超标时，剩余物料拒收处理。

	5
	霉变率
	无（＜0.10%视为无）
	取样结合车上静态取样和在线动态取样，取样覆盖整批货物前、中、后三个点位，共抽取1kg以上样本，选取称重、计算平均值。
	0.10%≤霉变率≤0.20%
	＞0.20%
	（1）采购合同有约定标准的，按约定标准执行；

（2）采购合同无约定指标的，按本标准要求执行；0.10%≤霉变率≤0.20%时按200元/吨进行扣款。
（3）加工过程中发现霉变超标时，剩余物料拒收处理。

	6
	辣椒处理情况
	（1）脱帽干椒：将辣椒把、辣椒蒂全部除去，脱帽率：≥96%。

（2）剪把干椒：将辣椒把齐蒂剪去，残把长度低于2mm，剪把率：≥99%（仅含皱椒）。
（3）处理辣椒把时将干椒以外的异物除去。
	取样结合车上静态取样和在线动态取样，取样覆盖整批货物前、中、后三个点位，共抽取1kg以上样本，选取称重、计算平均值。
	93%≤脱帽率＜96%
	加工前验收

脱帽率＜93%
	（1）达到让步接收标准时，每低于标准一个百分点，按50元/吨以此递增进行扣款（计算结果按四舍五入保留整数）；

（2）达到拒收标准时进行拒收、退货。

	
	
	
	
	95%≤剪把率（皱椒）＜99%
	剪把率＜95%
	

	7
	辣椒籽率
	(散籽率+破损辣椒含籽率)≤28.0%
	（1）散籽率：随机抽取送货总重量1%的辣椒样本，分离样本中自然散落的辣椒籽；计算公式为：散籽率=自然散落辣椒籽重量÷辣椒样本总重量。

（2）破碎辣椒含籽率：随机抽取500g辣椒作为样本，选取该样本量中破碎辣椒称重M，用剪刀剪开所有辣椒并收集内部辣椒籽（不含自然散落籽）；计算公式为：破碎辣椒含籽率=辣椒内部籽重量÷M。
	28.0%＜辣椒籽≤32.0%
	＞32.0%
	（1）达到让步接收标准时，按照[(散籽率+破损辣椒含籽率)-28.0%)]×货值×2/3进行扣款;

（2）达到拒收标准时，拒收、退货。

	8
	虫蛀率
	≤0.5%
	取样结合车上静态取样和在线动态取样，取样覆盖整批货物前、中、后三个点位，共抽取1kg以上样本，选取称重、计算平均值。
	0.5%＜虫蛀率≤1.0%
	虫蛀＞1.0%
	0.5%＜虫蛀率≤1.0%，按200元/吨扣款。

	9
	水分
	红龙、美国红、千金红等系列≤18.0%
	国标法：取样结合车上静态取样和在线动态取样，取样覆盖整批货物前、中、后三个点位，取混合样送检。

快速检测仪法：在含籽率的样本中取样。
	18.0%＜水分≤23.0%
	快速检测仪水分＞23.5%
	（1）采购合同有约定标准的，按约定标准执行；
（2）采购合同无约定指标的，按本标准要求执行；

（3）国标方法检测后18.0%＜水分≤23.0%按照（实际水分-合同水分或标准水分）×货值进行扣款；
（4）国标方法检测后如＞23.0%，按照（实际水分-合同水分或标准水分）×货值×1.2进行扣款。

	10
	色价
	色价≥14
	取混合样品（带籽），在45℃的温度下干燥至样品易粉碎，过40目筛，取筛下物检测色价。
	色价＜14
	/
	按照合同批加权平均计算色价（计算结果按照四舍五入保留整数），每低于标准值1个色价扣款100元/吨。

	黄梢、花壳、白壳:辣椒干的顶部红色消减呈干燥的黄色或淡黄色占总面积1/4及以上，谓之黄梢；椒体以红色为主，但部分红色减退显黄色白色的间杂斑块占总面积1/4及以上，谓之花壳；椒体红色消退，呈燥状的黄白色占总面积1/4及以上，肉质消失而呈轻飘的薄片谓之白壳。
黑斑椒:指辣椒受病虫危害后，呈现的黑斑、黑点，面积超过0.5cm²。
霉变椒：指辣椒干因生霉而导致变质，出现腐败、异味，存在食品安全隐患，不能投入生产使用的辣椒干。

虫蛀椒：指椒体被虫啃食、蛀蚀和内部附有虫体、虫卵或其污染物视为虫蛀椒。


2.异物标准

	项  目
	标准
	检测频率及检测方法
	要  求
	拒收/扣款标准

	异物

	外源性恶性异物：不允许出现。包括动物及残骸、药/食品及残骸或非食用物质、烟头、创口贴、布条、羽毛、药/食品包装瓶（袋）、胶/纱布、金属（碎屑不计）、玻璃、硬塑料（胶）块/条等异物。
	（1）根据品控抽检的异物和挑选线挑选的异物计算异物数量；

（2）每批随机抽检，抽样时采取倒包方式，挑选、分类、计量、计算；

（3）沙石异物（瓷砖/石头/水泥块等）：干椒加工过程及结束后将清洗池里的石子捞出沥至无流水，称重计算。
	不允许出现
	（1）抽样检验过程中超过标准，拒收处理；

（2）卸货或加工过程中发现恶性异物动物及残骸（经生产、品控、采购部门鉴定属实）按照10000元/个扣款（未卸完的货拒收），其它恶性异物按照500元/个扣款；

（3）后期生产过程中检出恶性异物，且经鉴定确该异物来源于本批物料，供方需承担由此产生的物料挑选、报废、转运、误工等相关费用，如超过验收阶段恶性异物扣款金额，供方需补足差额。


	
	外源性一般异物：不允许出现。包括小型昆虫或幼虫、瓷砖/石头/水泥块、竹块/签、木块/签、泡沫块、软胶块/条、毛发、塑料丝、线绳、塑料膜、地膜等异物。
	
	沙石异物≤0.1kg/吨，其余不允许出现


	（1）卸货前抽检与拒收规则：卸货前，由品控人员与生产人员共同抽样验证，每批次随机抽检1袋。若检出异物（瓷砖、石头、水泥块除外）数量＞2个，该批次物料直接作拒收处理。

（2）加工过程拒收规则：加工过程中，核算已加工物料的一般异物（瓷砖、石头、水泥块除外）含量，若＞3个/吨，剩余未加工物料立即作拒收处理。

（3） 异物单独扣款标准：经抽检环节或挑选线挑出的异物（瓷砖、石头、水泥块除外），按50元/个的标准对供方进行扣款。

（4）干椒加工后沙石扣款：干椒加工完成后，将清洗池内沙石（含瓷砖、石头、水泥块等）捞出沥干至无流水，按实际重量及加工总量核算占比后，依以下标准扣款：

①沙石含量0.1kg/吨（含）-0.15kg/吨（不含）：扣款300元/吨

②沙石含量0.15kg/吨（含）-0.2kg/吨（不含）：扣款500元/吨

③沙石含量≥0.2kg/吨：扣款1000元/吨

	
	内源性杂质（辣椒叶、辣椒根茎及其他农作物等）。
	
	≤0.1g/kg
	超过0.1g/kg标准按100元/吨进行扣款。

	抽样倒包方式：将整袋干椒缓慢放在洁净的塑料布或地面上，拆去包口缝线，缓慢地放倒，双手紧握袋底两角，提起约50cm 高，拖倒约1.5m 全部倒出。每包、每点位取样数量一致。


3.含沙量及完整率

	项 目
	检测频率及检测方法
	要 求
	拒收/扣款标准

	含沙量
	每批，卸货过程中取1kg以上样品，取样后不能抖动，取样之后直接封存并送至化验室单独检验，称取1kg左右的样品全部放入桶中加水至桶高的3分之2处进行搅拌、翻腾3分钟，静置约1分钟后将辣椒打捞出来，然后再用同样的方法将辣椒再次清洗。洗完后再将桶里的水缓慢滗出至只有少部分水，然后用滤瓢滤掉辣椒籽和较粗的辣椒碎片（过滤完后再用水冲洗附着在辣椒籽和辣椒碎片上的沙子）；再将水、沙混合物全部倒入不锈钢烧钵中，在烧钵中进一步将水中的悬浮物（大部分是更小的辣椒碎片）洗涤至清澈透明，然后滗水后加热烧至残余的悬浮物变成黑灰，最后将烧钵中的所有物质清理进玻璃平板中称重计算。
	≤0.8g/kg
	超过标准，协商解决。

	破碎率
	每批，卸货过程中取1kg以上样品，选出完整的辣椒然后称量计算。单颗辣椒超过总面积的85%以上（根据根据椒型推断其应有的大小）视为完整的辣椒。
	≤10%
	超过标准，协商解决。


三、食品安全标准检测项目
	原料名称
	检验项目
	检验频次

	干辣椒
	品种、感官、异物、水分、脱帽率、霉变率、含沙量、破碎率、虫蛀、异色椒、罂粟快检
	每批

	
	重金属（铅、总砷）、黄曲霉毒素（B1、B2、G1、 G2）总量、赭曲霉毒素A、碱性嫩黄、农残(GB 2763中干辣椒全部项目、矮壮素）、罂粟碱、吗啡、可待因、那可丁、蒂巴因、沙门氏菌、二氧化硫、苏丹红Ⅰ-Ⅳ、罗丹明B、酸性橙Ⅱ、碱性橙Ⅱ、合成着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂红）
	1次/年/产地/供应商

	干辣椒（绿色食品）
	品种、感官、异物、水分、脱帽率、、霉变率、含沙量、破碎率、虫蛀、异色椒、罂粟快检
	每批

	
	重金属（铅、总砷）、黄曲霉毒素（B1、B2、G1、 G2）总量、赭曲霉毒素A、农残(GB 2763中干辣椒全部项目)、绿色食品辣椒中的农残项目（克百威、氟虫氰、氧乐果、水胺硫磷、三唑磷、涕灭威、甲氨基阿维菌素苯甲酸盐、嘧霉胺、矮壮素）、二氧化硫、苏丹红Ⅰ-Ⅳ、罗丹明B、酸性橙Ⅱ、碱性橙Ⅱ、碱性嫩黄、合成着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂红）、罂粟碱、吗啡、可待因、那可丁、蒂巴因、沙门氏菌
	1次/年/产地/供应商


投标文件参考格式

营业执照复印件

1.2询价单
1.2.1  Ⅰ标段红龙23干椒询价单

四川省郫县豆瓣股份有限公司

200吨红龙23干椒采购项目询价单

	序号
	产品名称
	规格/技术要求
	数量（吨）
	招标限价（元/吨）
	含税报价（元/吨）
	备注

	1
	红龙23干椒
	水分≤18%，（散籽率+含籽率）比例≤28%，色价≥14，其它指标详见《干椒入厂检验及扣款标准》
	200吨
	13400
	
	锁价锁量

	①税票：普通发票； ②付款方式：1个月为一个结算周期，具体以合同约定为准。

	备注：①若报价高于限价，报价无效。②招标人在工作日进行询价，2次未接招标人电话的情况，以报价单上价格为最终报价。


报价时间：      年   月   日

报价单位名称（公章）：             

                                                 联系人：

联系电话：

1.2.2 Ⅱ标段美国红干椒询价单

四川省郫县豆瓣股份有限公司

150吨美国红干椒采购项目询价单

	序号
	产品名称
	规格/技术要求
	数量（吨）
	招标限价（元/吨）
	含税报价（元/吨）
	备注

	1
	美国红干椒
	水分≤18%，（散籽率+含籽率）比例≤28%，其它指标详见《干椒入厂检验及扣款标准》
	150吨
	13450
	
	锁价锁量

	①税票：普通发票； ②付款方式：1个月为一个结算周期，具体以合同约定为准。

	备注：①若报价高于限价，报价无效。②招标人在工作日进行询价，2次未接招标人电话的情况，以报价单上价格为最终报价。


报价时间：      年   月   日

报价单位名称（公章）：             

                                                 联系人：

联系电话：

1.3供货能力的承诺函（参考模板）

供货能力承诺函

四川省郫县豆瓣股份有限公司：
    我公司参加四川省郫县豆瓣股份有限公司Ⅰ标段：四川省郫县豆瓣股份有限公司200吨红龙23干椒采购项目，我司能满足贵公司      吨红龙23干椒招标要求，完全同意贵公司的干辣椒（豆瓣类）入场验收标准（试行）。   
  特此承诺！ 
                 投标单位名称：

                 （公章）
1.4异物控制方案

格式自理

1.5应急响应方案
格式自理

1.6业绩

合同复印件
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